
Normy podstawowych produktów żywnościowych oraz środków czystości

Zabezpieczenie warunków socjalno bytowych dla ewakuowanej ludności zapewnia Szef OC Miasta poprzez zakwaterowanie a także poprzez zaopatrzenie w niezbędne artykuły konsumpcyjne min. wodę i żywność.

Najważniejszym czynnikiem warunkującym przetrwanie ewakuowanej ludności jest zabezpieczenie odpowiedniej ilości wody. Jej ilości określa poniższe zestawienie.

	Podstawowe zaopatrzenie w wodę



	woda do spożycia
	2,5 – 3 litr/doba
	w zależności od pory roku oraz występujących warunków atmosferycznych

	praktyki podstawowej higieny


	2 – 6 litr/doba
	

	gotowanie żywności
	3 – 6 litr/doba
	w zależności od rodzajów żywności, norm kulturowych 
i socjalnych

	Suma


	7,5 – 15 litr/doba
	


Do zaopatrywania ewakuowanej ludności w produkty żywnościowe, wykorzystana zostanie sieć handlu detalicznego i hurtowego oraz punkty zbiorowego żywienia. Pamiętać jednak należy o wymogu zabrania przez ewakuowaną ludności żywności na okres 3 dni. W razie wprowadzenia systemu reglamentowania żywności zostaną wydane zostaną przez pracownika Urzędu Gminy ewakuowanej ludności bony na podstawie odcinków „C” kart ewakuacji. Po wyczerpaniu przez ludność własnych zapasów żywności gmina wydaje żywność według poniższego klucza:

- 2100 kcal/osoba/dzień,

- białka powinny być źródłem 10-12% całkowitej energii,

- tłuszcze powinny być źródłem 17% całkowitej energii. 

Dane opracowano na podstawie „Humanitarian Charter and Minimum Standards In Disaster Response” – the Shere Project, edycja z 2004 r.
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	Czarnków
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Naliczeń dokonano na podstawie „Norm wyżywienia dostatecznego dla statystycznego mieszkańca Polski” – Wojskowy Ośrodek Badawczo – Rozwojowy Służby Żywieniowej – Warszawa 1994 r.

Naliczenia dokonujemy dla sumy ludności miejscowej i ludności przybyłej. Do naliczeń przyjęto zapotrzebowanie: w przypadku artykułów spożywczych na jedną dobę, w przypadku artykułów sanitarnych na jeden tydzień. Normy przyjęte do wyliczeń:

- rubryka 5 produkty zbożowe w przeliczeniu na mąkę 316 g/osobę/dobę,

- rubryka 6 – mleko i przetwory w przeliczeniu na mleko 851g/osobę/dobę,

- rubryka 7 – jaja 0,4 szt./osobę/dobę,

- rubryka 8 – mięso i wędliny i ryby w przeliczeniu na mięso z kością 130g/osobę/dobę,

- rubryka 9 – masło i śmietana w przeliczeniu na masło 25g/osobę/dobę,

- rubryka 10 – inne tłuszcze w przeliczeniu na smalec i oleje 22g/osobę/dobę,

- rubryka 11 – ziemniaki 371g/osobę/dobę,

- rubryka 12 – warzywa i owoce w przeliczeniu na cukier 57g/osobę/dobę,

- rubryka 14 – woda 15 litrów/osobę/dobę,

- rubryka 15 – mydło, pasty, płyny, proszki do prania 0,38 kg/rodzinę/tydzień,

- rubryka 16 – mydło toaletowe 0,05 kg/rodzinę/tydzień

- rubryka 17 – artykuły papiernicze, higieniczne 0,08 kg/rodzinę/tydzień.
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